	

	
HACCP Konzept und Hygieneorganisation Küchenbetriebe

	
HACCP 23.3

	
Anlage: Meldeformular Fremdkörpermanagement




Fremdkörpermeldung hat unmittelbar zu erfolgen. Festgestellte Produktionsreihe ist bis Aufklärung und Mangelbeseitigung gesperrt. Betroffene Lebensmittel sind zur Auslieferung gesperrt und müssen sichergestellt werden. Freigabe nur durch Produktionsleiter(in), Küchenchef(in), Schichtleiter(in).

	Meldeformular Fremdkörpermanagement

	Datum, Uhrzeit
	

	Bereich
	

	PLZ, Ort
	

	Straße, Hs.Nr.
	

	Meldender Name, Vorname
	

	Erreichbarkeit (Telefon):
	

	Betroffene Lebensmittel
	

	Herstellungsnummer
	

	Chargennummer
	

	Betroffene andere Abteilung
	


Umgesetzte Maßnahmen
	
	Produktionsgeräte ausgeschaltet

	
	Produkte sichergestellt

	
	Warenauslieferung informiert (Auslieferungsstop)

	
	Techniker intern / extern informiert / bestellt

	
	Leitungspersonal informiert


Freitext
	










Bitte übergeben Sie dieses Formular unverzüglich an die Leitung vor Ort.

	Eingangsnachweis nächste Leitung

	Datum, Uhrzeit
	

	Name, Vorname
	

	Unterschrift
	


Getroffene Maßnahmen
	
	Meldung überprüft

	
	Fremdkörper bestätigt

	
	Fremdkörper nicht bestätigt

	
	Fremdkörperart und Größe (Foto beifügen, Probe sicherstellen)

	














	
	Produktion Freigabe ab (Datum / Uhrzeit):

	
	Produktion gesperrt Chargennummer:

	
	Produktion zur Entsorgung freigegeben

	
	Produktionsgeräte gereinigt und ggf. instandgesetzt (Anlage: Nachweis)

	
	Folgeproduktion überprüft, Chargennummer:

	
	Eintrag Fremdkörpermanagementbuch umgesetzt, Nummer:

	
	Personal unterweisen

	
	[bookmark: _GoBack]Freigabe nach Mangelbeseitigung ab (Datum / Uhrzeit):

	
	Sonstiges:

	Eingangsnachweis Produktionsleitung / Unternehmensleitung

	Datum, Uhrzeit
	

	Name, Vorname
	

	Unterschrift
	



Meldung ist in die HACCP Organisation abzulegen.
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Techniker intern / extern informiert / bestellt
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